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Immer mehr Menschen greifen gezielt zu Bio-Produkten. 
Sie wollen Lebensmittel, die frei von künstlichen oder gar 
schädlichen Stoffen sind. Sie wollen sich selbst und der 
Umwelt etwas Gutes tun. All das wollten wir auch – und 
nicht nur für uns selbst. Deshalb haben wir uns bereits 
2004 dazu entschieden natürlich gute Lebensmittel auf 
unserem Hof zu verkaufen: Produkte, die garantiert gen-
technikfrei, ohne Geschmacksverstärker, Bindemittel oder 
sonstige chemische Zusatzstoffe sind! All das finden Sie 
bei uns im Röderhof-Laden. Es erwartet Sie ein Hofladen 
der besonderen Art, ein gemütliches Ambiente mit glück-
lichen Tieren – Mutterkuhherde mit Kälbchen, freilaufende 
Hühner und viele Wildtiere, die sich bei uns wohlfühlen, 
z. B. Weißstorch, Turmfalke, Igel und Wildbienen. Mit jeder 
Menge zu entdecken und ganz viel Platz zum Toben für 
unsere kleinen Gäste.

W
il

lk
om

m
en

!
W

il
lk

om
m

en
! Willkommen! 

Unsere Öffnungszeiten:
Donnerstag und Freitag  9:00 bis 13:00 Uhr
 und 15:00 bis 18:00 Uhr
Samstag  9:00 bis 13:00 Uhr

Eine Wegbeschreibung und weitere Informa-
tionen über den QR-Code oder über unsere 
Internetseite. Zufahrt über Anne-Frank-Weg 
(für Eingabe im Navigations-System).

Röderhofladen | Stefan Metzger | Röderhof 
65468 Trebur | Tel: 06147 - 2785 
Fax: 06147 - 919997

metzger@roederhof-laden.de
www.roederhof-laden.de

Bio-Kontrollstelle: DE-ÖKO 064

Ihr Treburer Biohofladen mit Naturkost-Sortiment
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Unsere Galloways 
Unser Bauernhof ist ein Nebenerwerbsbe-
trieb, der im Einklang mit der Natur bewirt-
schaftet wird. Auf dem Röderhof halten wir 
Galloways. Diese urwüchsigen Fleischrinder 
stammen ursprünglich aus dem südwest-
lichen Schottland und gelten als älteste 
Fleischrinderrasse der britischen Inseln. 

Die rauhe, windige und regnerische Region 
prägte diese robusten und widerstandsfähi-
gen Rinder. Sie eignen sich deshalb hervor-
ragend zur extensiven Bewirtschaftung von 
Grünland.

Artgerechte Haltung 
Die artgerechte Haltung unserer Tiere ist uns 
ein besonderes Anliegen. Die Rinder werden 
nur mit Gras, Heu und Salzlecksteinen gefüt-
tert. Spritzmittel, industrieller Dünger, indus-
trielle Futtermittel und Masthilfsmittel sind 
verboten.

Diese artgerechte Haltung unserer Tiere 
spie gelt sich auch in der Mutterkuhhaltung 
wider: Die Kälber bleiben bis zu neun Mona-
ten bei ihren Müttern, wobei ihnen deren ge-
samte Milch zukommt. Das Rindfleisch, das 
wir im Hofladen zum Kauf anbieten, stammt 
ausschließlich von Galloway-Rindern (Mut-
terkuhherde).

Fleisch & Wurst 
Die natürliche Haltung und das Futter tragen 
dazu bei, dass das Fleisch unserer Rinder 
einen sehr aromatischen Geschmack ent-
wickelt. Das Fleisch zeichnet sich außer-
dem durch ein besonders ausgewogenes 
Fleisch-/Fettverhältnis aus. Bei der Herstel-
lung unserer Fleisch- und Wurstwaren set-
zen wir auf Hausmannsrezepte und verwen-
den ausschließlich Bio-Gewürze!

Schweinefleisch beziehen wir von ausge-
suchten Bioland-Bauern und auch Geflügel, 
Wild- und Lammfleisch – selbstverständlich 
auch in Bio-Qualität – können Sie bei uns auf 
Bestellung gerne erhalten.

Naturkost & Mehr 
Neben Fleisch, Wurst, Obst und Gemüse um-
fasst unser Naturkost-Sortiment, je nach 
Saison, ca. 40 – 50 Käsesorten. Neben Käse 
aus Kuhmilch finden Sie auch verschiedene 
Sorten aus Schafs- und Ziegenmilch. Natür-
lich sind alle Käsegruppen, wie z. B. Hart-, 
Schnitt- oder Weichkäse, vertreten.

Darüber hinaus haben wir leckeres Vollkorn-
brot, edle Brände und Liköre, frische Eier, 
Getreideprodukte, Honig, Essig, Öle, Brotauf-
striche, Säfte, Weine und vieles mehr. Schau-
en Sie doch einfach mal bei uns vorbei und 
machen Ihren Einkauf zum Erlebnis.


